Herzlich Willkommen
Im Gasthaus Himmelpforten

Wir winschen Ihnen in unserem Hause
eine Zeit der Entspannung und des Genielens.
Darum bedienen Sie sich, ganz nach Ihrem Geschmack, an der folgenden
Auswahl von Speisen und Getranken.

Unser Bestreben ist es, Sie in jeder Weise zufrieden zu stellen. Teilen Sie
uns darum bitte mit, wenn Sie etwas nicht finden oder eine Anderung wiinschen.
Damit wir Sie auch demnachst wieder als Gast bei uns begriRen dirfen.

Selbstverstandlich bereiten wir Ihnen die hier angebotenen
Speisen auch in halben Portionen zu.

Noch ein paar Worte zur Kennzeichnung von Lebensmitteln.

Unser Gesetzgeber hat eine VVorschrift zur Kennzeichnung von Lebensmitteln, diese schreibt uns
ganz genau vor was, oder was nicht, zu kennzeichnen ist. Ob dies immer Sinnvoll ist, brauchen wir an
dieser Stelle nicht zu diskutieren. In unserer Kiiche sind wir stets versucht frisch und ohne Zuséatze
zu kochen. Da wir aber z.B. Pflanzenfett verwenden und dieses Carotin enthélt, betrachten Sie
einfach alle Gerichte als “Mit Farbstoff” gekennzeichnet. Glutamat wird gar nicht verwendet. In

T hailand allerdings handelt es sich dabei um ein normales Gewurz. Weil wir unsere T haigerichte
authentisch kochen méchten und auch thailandische Gewirzmischungen verwenden, kdnnen diese
auch Spuren von Glutamat enthalten. Wenn Sie Fragen haben, sprechen Sie uns einfach an.
Alles was in unseren Maoglichkeiten steht, konnen wir auch andern.

Wir bedanken uns fir Ihren Besuch.

Familie Bauten —



— Die Suppen und die Vorspeisen

von Humbug und Firlefanz 3,30 €

verschiedene Sorten von wiirzigem Kése in feiner Brihe zerlassen,
mit Weilwein und Gewdrzen kraftig abgeschmeckt, serviert
mit knusprigen Croutons.

ab

der Erdapfel oder die Grundbirne? 3,30 €

Wiirfel von einer frischen Kartoffel mit Wurzelgemise und frischen Krautern
in Fleischbriihe gekocht. Ein wenig Sauerrahm verfeinert die plrierte Suppe,
die mit Knusprigem Speck serviert wird.

die Paradeiser in Rahm 3,30 €

das Fleisch von reifen T omaten, mit gebratener Zwiebel,

Sellerie und Lauch in kraftigem Gemusefond und Rotwein gegart.
Angerichtet mit einem T uff Sahne.

“die Flotte 12” 6,90 €

das schmackhafte Fleisch von der Weinbergschnecke,

ein Dutzend an der Zahl, erhitzt in einer weiRen Sole
aus Rahm und Krautern mit etwas Knoblauch aufgepeppt.
Dazu knuspriges Brot um in die Sole zu tunken.

ab

“die groRen Krabben” 7,50 €

als Garnelen gefischt und auch oft als Schrimps bezeichnet,
mit Champignons in einer herzhaften Solie mit Sahne gegart.
Ohne Schale aber dafur mit Brot serviert.

ab

“Dialog von Ziege &Schwein” 7,30 €
ein warmer Ziegenkase mit etwas Honig und einige Scheiben
von unserem hausgemachten Schinken, dazu etwas Brot




aus dem Garten und vom Feld

Streifen und Scheiben von allerlei Rohkost auf

Blattern von feinem Salat. Bunt durcheinander nach
Angebot und Jahreszeit zusammengestellt und lecker
mariniert mit unserem milden Himbeer - Orangendressing.
Serviert mit einer Scheibe Brot.

mit Scheiben von selbst gerauchertem Schinken
und wirzigem Kase 9,60 €

mit allerlei Krautern, knusprigen Brotwirfeln
und streifen von einer gebratenen Hahnchenbrust 11,20€

mit feinem Gemise gefiillten Frihlingsrolichen
und einem Schélchen suRer ChilisoRe 9,20€

Leckerchen ganz ohne Fleisch

“Plinsen mit griinem Zeug” 8,20 €

ein pikanter Palatschinken wird mit frischem Gartengemise gefiillt,
welches in Rahm gekocht und mit etwas Hollandaise
verfeinert wird.

“Italienische Miniknddel, Gnocchi genannt™ 8,60 €

der Kartoffelteig mit Kéase, Ei und Gewurzen vermengt, zu
kleinen Nlocken, den Gnocchi, geformt. In Butter gebraten und
mit frischem Gemise vom Markt gemischt. Angerichtetin

einer herzhaften T omatensauce




— Inden Topfen aus Westfalen

“des Hausherren lecker Fresserchen” 7,50 €

eine Silze aus geklartem Gelee und Wirfeln vom gekochten

Schweinefleisch. Abgeschmeckt mit vielen pikanten Gewtirzen

und feinem Essig, serviert mit einer Portion gebratener Kartoffeln
ab

“ein Gulasch der ein Potthast war” 9,80 €

gutes Rindfleisch wird in heiBem Schmalz gebraten, dannin
feiner Bruhe mit viel Zwiebel und auch Lorbeer weich geschmort.
Mit Pfeffer und anderen Gewirzen abgeschmeckt, mit Brot
gebunden, wird er mit Salzkartoffeln angerichtet.

ab

“der Niederenser Pfannenschlag” 9,70 €

westfalische Rinderwurst, aus Rindfleisch und Graupen gemacht
wird in der Pfanne gebraten und mit Bratkartoffeln serviert.

das zarteste vom Schwein

“des Ratsherren leckerer Pfeffertopf” 14,60 €

Streifen von der Lende geschnitten, mit feiner Zwiebel und einigen
Scheiben vom Champignon gebraten. Das ganze reift dannin
einer RahmsoRe von bunten Pfeffersorten und wird mit
hausgemachten Spatzle angerichtet im T opf serviert.

ab

“des Marktmeisters Sonntagsschmaus” 14,80 €

ein schones Lendchen rosa gebraten. Auf feinem Rahmspinat,
welcher mit etwas Knoblauch abgeschmeckt ist, gelegt. Das
Gericht wird mit einer Hollandaise abgerundet und mit Rdstinchen
aus der Kartoffel gereicht.

“der Niederenser Pfaffentiegel” 15,90 €

ein zartes Filet vom guten Schwein, rosa gebraten und
aufgeschnitten, auf einem Spiegel aus Paprika,

T omate und Sahne. Mit leckeren in Butter geschwenkten Spatzle.

zu all unseren Gerichten empfehlen wir Ihnen einen gemischten Salat, oder eine Portion buntes Gemise 2,- €

Fur unsere Lendchengerichte erlauben wir uns, bei einem 2 fiir 1 Gutschein 5,- € Zuzahlung zu berechnen.



— himmlisches flr Zwel

“Himmlische Schlemmerplatte fiir Verliebte” 36,- €

eine Platte zum Schlemmen, aufgetragen mit reichlich Gemuse aus dem
Garten, gebratenen Kartoffeln und feinen Kroketten. Fir das Paar richten
wir zwei kleine Schnitzel mit leckeren Rahmchampignons, zartes Lendchen
mit aufgeschlagener Hollandaise und ein rosa gebratenes Steak aus dem
Schweinerticken mit einer pikanten Solie verschiedener Pfeffersorten an.

Sie haben ein Gutscheinbuch ? Mit einem Gutschein schreiben wir Ihnen fir die Schlemmerplatte 18,- € gut.

tolle Schnitzel aus der Pfanne -

“Schnitzel Himmelpforten” 9,90 €

ein schones Schnitzel, aus dem Schweinerticken geschnitten,
mit einer leckeren Sofe aus frischen Champignons in Rahm
und unseren leckeren Bratkartoffeln.

ab

“Ticino oder das Tessiner Land” 11,90 €

Streifen von Zwiebeln werden in Weillwein geschmort und mit
gebratenen Champignons vermischt, mitsamt gerauchertem Speck
und dem Fruchtfleisch reifer T omaten. Zu einem Ragout gekocht,
kommt dies auf ein Schnitzel wo es mit feinem Kéase iberbacken und
dann mit knusprigen Fritten aufgetischt wird

ab

“Eins aus altem deutschen Land” 9,90 €

ein Schnitzel mit reichlich in WeiRwein geschmorten
Zwiebeln, leckeren gebratenen Kartoffeln und einer
Scheibe von knusprigen Speck.

ab

“ein Tribute an die Bouillon” 12,90 €

Bouillongemise, das sind kleine Wurfel von Md6hre, Sellerie, Zwiebel
und Lauch in einer BéchamelsofRe gegart. Auf einem Schnitzel
mit leckerem Kase tiberbacken, dazu knusprige Kartoffelkroketten.

zu all unseren Gerichten empfehlen wir Ihnen einen gemischten Salat, oder eine Portion buntes Gemiise 2,- €




— runter geschnitten und kurz gebraten

ein schones Steak aus dem Rinderriicken, dem Roastbeef geschnitten,
langsam rosa gebraten und eine kleine Weile in Ruhe gelassen. Sollten
Sie eine andere Garstufe wiinschen, wie etwa englisch - blutig oder
well done - durchgebraten, so teilen Sie uns Ihren Wunsch einfach mit.

“des Forsters Schlemmerel” 19,20 €

ein Rumpsteak mit frischen Champignon und leckerer
Zwiebel in Streifen geschnitten, in Butter gebraten und
mit unseren Bratkartoffeln angerichtet.

“des Gértners Rindviecherei” 18,70 €

ein Rumpsteak, mit frischer Butter welche mit allerlei
Krautern, Knoblauch und Gewirzen vermengt und pikant —
abgeschmeckt wird. Dazu gibt es leckere Pommes Frittes.

ab

“da wo der Pfeffer wachst” 19,70 €

ein Rumpsteak mit einer Sole aus rotem, griinem, schwarzem

und langem Pfeffer. Der wird gebraten bis er pitscht, mit einer

Jus vermischt und mit Sahne verfeinert. Mit unseren Bratkartoffeln
eine leckere Angelegenheit.

ab

“ein echtes Mannersteak” (nix fiir Turnbeutelvergesser) 18,70 €

viele Monate vor der Schlachtung kommen die Rinder in Stallhaltung und werden
ausschlieBlich mit Getreide und Mais gefuttert. Dadurch erhalt das U S-Beef seine
feine Intensive Marmorierung, die es nicht nur zart und saftig macht, sondern dem
Choice Quiality Fleisch auch seinen unvergleichlich aromatischen butterigen
Geschmack verleint. Ein Steak von mindestens 300g aus dem Rindernacken
geschnitten, mit unseren leckeren geschmorten Zwiebeln und der hausgemachten
Kréuterbutter, mit einer Portion Pommes Frittes.

zu all unseren Gerichten empfehlen wir lhnen einen gemischten Salat, oder eine Portion buntes Gemiise 2,-€

Fur unsere Steakgerichte erlauben wir uns, bei einem 2 fiir 1 Gutschein 8,- € Zuzahlung zu berechnen.



Alkoholfreie Getranke

Coca-Cola 031 210€
Fanta 031 210€
Sprite 03l 210€
Mineralwasser 0,251 160€
Mineralwasser 0,751 480€
Ginger Ale 021 160€
Bitter Lemmon 021 160€
Milch 021 130€
Malzbier 0331 210€
Apfelsaft 021 180€
Orangensaft 0,21 180€
Warsteiner Fresh 0,331 210€

Erdinger Alkoholfrei 051 320€




Biere & Pils

Warsteiner Pils
Warsteiner Pils
Frankenheim Alt
Frankenheim Alt
Konig Ludwig
Alsterwasser
Alsterwasser
Weizenbier
Weizenbier Alkoholfrei

Spirituosen 2 cl

Weizenkorn 140€
Kimmelkorn 1,40 €
Wacholder 140€
Strubbeliger 140 €
Rote Johannisbeere 1,40 €
Bommelunder 1,80€
Malteser 1,80 €
Jagermeister 1,80€
Nordwalder 1,80€
Fernett Branca 1,80€
Pepino Peach 1,80 €

Grashupfer 1,60 €

0,31 2,10€

04| 2,80 €

0,31 2,10€

04| 2,80 €

0,31 2,10 €

0,31 2,10 €

04| 2,80 €

05| 320 €

05| 320 €
Underberg 2- €
Kimmerling 1,80€
Pott Rum 240 €
Asbach 240 €
Linie Aquavit 240 €
Enser Krauterschluck 1,80 €
Jubi Aquavit 2,60 €
Ramazotti 240 €
Calvados 240 €
Obstbrande 240 €
Sahnelikor 1,60 €




Welldweine

Miuiller T hurgau “trocken” 0,251 4,20€
QBA Nahe K.H. Kronenberg

Grauer Burgunder, trocken 0,251 4,20 €

Kerner “halbtrocken” 0,251 420€
angenehme und elegante Frucht

Rotwelne

Dornfelder Rotwein, “trocken” 0,251 540€
QB A Nahe Wallhauser Backofchen
tiefdunkel und kraftig

Dornfelder Rotwein, “halbtrocken” 0,251 540€
QB A Nahe Mandeler Rémerstrasse
ein zarter und samtiger Rotwein

Dornfelder Rotwein, “lieblich” 0,251 540€
QBA Nahe Mandeler Romerstrasse
eine schone Blume, angenehme Frucht

Rose

Rotling, “trocken oder halbtrocken” 0,251 4,-€
QB A Nahe Wallhauser Pfarrgarten

fruchtbetont, eine schéne Farbe,

ein ausdrucksvoller Wein mit Charakter




