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ScHNITZEL HIMMELPFORTEN 18,90

ein schones Schnitzel, aus dem Schweineriicken

geschnitten, mit einer leckeren SofSe von frischen %@

Champignons in Rahm. Dazu unsere knusprigen
Bratkartoffeln und ein bunter Salat

DER NIEDERENSER PFANNENSCHLAG 18,90
westfilische Rinderwurst, aus Rindfleisch

@@ und Graupen gemacht mit Gewiirzen vollendet,

wird in der Pfanne gebraten und mit Salat und

Bratkartoffeln serviert.

ScHNITZEL BALATON 13,90

ein schones Schnitzel aus dem
Schweineriicken ,mit einer pikanten SofSe aus
Paprikastreifen, Tomate und @@
Rahm. Dazu tolle Pommes

und ein bunter Salat

DES HAUSHERREN
LECKER FRESSERCHEN 16,90
eine Siilze aus geklirtem Gelee und
@@ Wiirfeln vom gekochten Schweinefleisch.
Abgeschmeckt mit vielen pikanten
Gewiirzen und feinem Essig, serviert

mit einer Portion geémtener
Kartoffeln und einem Salat
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VoN HUMBUG UND FIRLEFANZ 7,90
Kiisesuppe aus verschiedenen Sorten von wiirzigem
Kiise, in feiner Briihe zerlassen, mit WeifSwein und

Gewiirzen kriftig abgeschmeckt, serviert mit
knusprigen Croutons. Ein guter Anfang fiir vorne

weg.
%=

ERDAPFEL ODER (GRUNDBIRNE 6,90
Wiirfel von der frischen Kartoffel, mit
Wurzelgemiise und leckeren Kriutern in etwas
Gemiisefond gekocht. Ein wenig Sauerrahm
verfeinert die piirierte Suppe, die mit einigen

krossen Brotwiirfeln serviert wird.
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WE ARE THE CHAMPIGNONS 6,90
eine Rahmsuppe von leckeren Pilzen, mit Kriutern
etwas WeifSwein und Sahne gekocht. Mit
Kartiffelchen gebunden und ordentlich piirriert.

T

EIN TOMATENBUTTERKEN 8,90

eine ordentliche Scheibe von unserem
selbstgebackenem Toastbrot, mit feinem
Tomatensalat auf einigen griinen Blittchen

und mit etwas Mozzarella serviert

alle Preise in Euro

Bowl

Streifen und Scheiben von allerlei Robkost auf
Bliittern von feinem Salat. Bunt durcheinander
nach Angebot und Jahreszeit zusammengestellt
und lecker mariniert mit unserem
milden Himbeer - Orangendressing.
Serviert mit einer Scheibe vom

selbstgebackenem Toastbrot.

<=

dazu eine saftig gebratene
Maishibnchenbrust
17,90

~S=

oder unsere

vegetarischen Kottbullar
14,90

T

mit diesen hausgemachten

gebackenen ,Samosa“ Teigtaschen
15,90

<=

mit feinen Stiickchen

vomThunfisch
14,90
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ScHNITZEL “EL JEFE® 18,90
VON JUNGEN SCHAFEN 28,90 leckere Schnitzel aus dem Schweineriicken

mit einer pikanten SofSe aus verschiedenen

EINE SCHONES STUCK AUS DEM RUCKENFILET, Pfeffersorten; dazu gibt es einen bunten Salat

MIT KRAUTERN UND KNOFI GEBRATEN, IM OFEN
ausgeruht, auf einem bunten
Gemdiise mit deftiger SofSe angerichtet.
Mit leckeren Kroketten serviert.

und /enwprige Pommes

-

&)
@ RUMPSTEAK ,,BURRO ALLE ERBE® 29,90
VEGETARISCHE KOTTBULLAR 17,90 ein Steak von etwa 250g, saftig gebraten
Kleine , Friadellen“ aus leckerem Gemiise in mit einer hausgemachten Kriuterbutter,
ciner herzhaften Champignon - RahmsofSe, dazu gibt es einen bunten Salat
dazu knusprige Pommes und und knusprige Pommes

ein knackiger Salat.
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LENDCHEN MADAGASCAR 22,90

ein feines Schweinefilet mit dieser leckeren
AUS ALTEM DEUTSCHEN LAND 18,90

ein Schnitzel, mit reichlich in WeifCwein

PfefferrahmsofSe angerichtet, dazu knackiges

Gemdise der Saison und knusprige Kroketten
geschmorten Zwiebeln, leckeren Bratkartoffeln,

knusprigem Speck und einem bunten Salat
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FUR UNSERE BURGER VERWENDEN WIR NUR

KONTROLLIERTES RINDFLEISCH AUS DEUTSCHLAND UND

DAVON ETWA 180G. JEDER BURGER WIRD MIT FRISCHEM LENDCHEN LISELOTTE 21,90

SALAT, KARAMELISIERTEN ZWIEBELN, TOMATEN UND ez’nfez'ne.v Schweineﬁlet

mit feinen Rahmchampignons,
ANGERICHTET. DAZU SERVIEREN WIR EINE SCHONE dazu knackiges Gemiise und

PORTION POMMES. knusprige Kroketten

GURKCHEN IN EINEM HAUSGEMACHTEN BROTCHEN

<=

HERR BOWATT, 17,90 GESCHMORTE OCHSENBRUST 22,90

EIN KLASSISCHER BURGER, SO WIE ER SEIN SOLL. MIT in Scheiben geschnitten und in eigenem

GESCHMORTEN ZWIEBELN, GEBRATENEM SPECK, Fond butterweich gegart. Dazu gz’bt es dcﬁz’ge

LECKEREN SOSSEN UND ETWAS GURKCHEN Stampflartoffeln und Gemiise vom Markt

DER FIRLEFANS, 17,90 (G
EIN KLASSISCHER BURGER Cf{T‘-\’D
MIT ALLEM DRUM UND DRAN, § ?

GESCHMORTEN ZWIEBELN, LECKEREM KASE, BBQ- )
SAUCE UND GEWURZGURKE

RuMPSTEAK PEPPERCORN 29,90

é@é ein Steak von etwa 250g, saftig gebraten
— mit einer pikanten SofSe aus verschiedenen

Pfeffersorten; dazu gibt es einen bunten Salat

(\h \/ EGGI , 17,90 und knusp;’[zjge Pommes

EIN VEGETARISCHER PATTIE ... MIT GESCHMORTEN
ZWIEBELN, LECKEREM KASE, RHABARBQSAUCE UND
TOMATEN UND GURKE
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Pat THAT 11,9
asiatische Nudeln vegetarisch zubereitet
mit Ei und leckerem Gemiise gebraten. Eine
pikante Saucenmischung und Omelettestreifen
runden das Gericht ab.

2]

Bror Bria TorD 750
zwei Friihlingsrollen, hausgemacht
mit einer vegetarischen Fiillung
aus Gemiisestreifen und Glasnudeln

lecker abgeschmeckt und knusprig gebraten.
Mit etwas Sweet - ChilisofSe zum dippen.

W
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Tom Yum GOONG 10,90

=

Die Thailindische Nationalsuppe, eine feurige
Begegnung von Garnelen und Chilischoten
geschlichtet von ein paar milden Gewiirzen

und einem leicht sauren Fond mit

Zitronengras und Limettenblittern

N
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Die Kiiche Thailands ist eine Kiiche der einfachen Zutaten und der vielen Aromen. Die Thailinder
kochen oft spontan mit dem was da ist, aber auch klassische Gerichte die es seit Generationen gibt.
Unsere Kochin Malai ist in der Nordostlichen Provinz Nakhon Ratchasima, dem so genannten Isan
aufgewachsen. Natiirlich ist ihre Art des Kochens von dieser Region, aber auch von Ihrer Familie gepriigt.
Ja, wir haben die Rezepturen auf den deutschen Gaumen eingestellt. Immer versucht den Charakter des
Gerichts zu erbalten.

Die Currys sind die Nationalgerichte der
Thais. Fleisch und Gemiise werden mit den
verschiedenen Currypasten gebraten
und mit Gewiirzen in Kokosmilch gegart.
Traditionell werden die Currygerichte mit dem

thailindischem Jasminreis serviert.

ROTES CURRY 22,90
mit herzhaften Entenfleisch,
Gemiise und Zitronengras
gis
GRUNES CURRY 22,90
vom Hiihnchen,
mit thailindischem Basilikum
und Karotten
2]
VEGANES ROTES CURRY 22,90
marinierter ,, Veggisaitan®,
mit den Aromen Thailands, knackigem Gemiise

und Zitronengras

Pat PHAK 22,90
knackiges, buntes Gemiise mit Cashewkernen, nach
thailindischer Art gebraten. Mit einer saftigen

Maishéihnchenbrust und Jasminreis
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Eine separate Speisekarte mit der Kennzeichnung von allergenen Lebensmittel
kann auf Wunsch eingesehen werden.
Bitte teilen Sie uns eine Allergie oder eine Unvertriglichkeit in jedem Fall mit. Wir konnen eine

Kreuzkontamination mit allergenen Lebensmitteln nicht ausschiefSen.

NOCH EIN PAAR WORTE ZUR
KENNZEICHNUNG VON LEBENSMITTELN

Unser Gesetzgeber hat eine Vorschrift zur Kennzeichnung von Lebensmitteln,
diese schreibt uns ganz genau vor was, oder was nicht, zu kennzeichnen ist. Ob
dies immer sinnvoll ist... In unserer Kiiche sind wir stets versucht frisch und
ohne Zusitze zu kochen. Da wir aber z.B. Pflanzenfett verwenden und dieses
Carotin enthilt, betrachten Sie einfach alle Gerichte als “Mit Farbstoff”
gekennzeichnet. Glutamat wird gar nicht verwendet. In Thailand allerdings
handelt es sich dabei um ein normal gebriuchliches Gewiirz. Weil wir unsere
Thaigerichte authentisch kochen maochten — und auch thailindische
Gewiirzmischungen verwenden, kinnen diese auch Glutamat enthalten.
Dann ist auch noch Pokelsalz zu erwihnen, dieses sorgt dafiir das unser Speck
und vor allem unser Schinken so lecker wird und seine schone rote Farbe
bekommt. Also sind die Gerichte mit Speck oder Schinken auch mit Pokelsalz
gekennzeichnet. Wenn Sie Fragen dazu haben, sprechen Sie uns einfach an.

Alles was in unseren Maoglichkeiten steht, konnen wir auch dndern.

Wenn Sie Fragen haben, fragen Sie uns bitte !
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WIR BEWERBEN UNS BEI |HNEN .

_—

Unsere Kiiche, unser Service und unsere Raumlichkeiten sind als Kombination

ideal fiir Ihre Veranstaltung. Sie mochten aus gegebenen Anlass mit Ihrer Familie einen schones Fest feiern ? Sie
oder Thre Familie méchten aber nicht Feste Arbeiten ? Schenken Sie uns Ihr Vertrauen, wir schenken Ihnen
dafiir unsere gesamte Aufmerksamkeit. Feiern Sie

* JHREN (GEBURTSTAG
e [ure Hocuzerr

* STANDESAMTLICHE TRAUUNG BEI
UNS IM Haus MOGLICH

* [ureN HocCHZEITSTAG

* TAUFE

* SCHULEINFUHRUNG

¢ KOMMUNION

* KONFIRMATION

* FIRMENJUBILAUM

Fiir jeden Anlass stehen wir Thnen mit
all unseren Mdglichkeiten zur
Verfiigung. Sprechen Sie uns
unverbindlich an. Wir beraten Sie
gern.
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